Domaine de la Ferté

GIVRY 2008

En appellations Givry et Givry Premier Cru, le Domaine s'étend sur 3 hectares, plantés uniquement en Pinot Noir.

Les vins du Domaine de la Ferté sont des vins de trés haute qualité a des prix vraiment abordables.

Cépage 100 % Pinot noir
Origine Bourgogne — France
Région Cote chalonnaise
Catégorie Village

: Domaine de la Ferté
Appellation Givry Controlée
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»Terroir GRAND VIN DE BOURGOGNE

Argilo-calcaire, a predominance argileuse.

»Vinification et élevage

Les raisins sont vendanges manuellement puis totalement egrappes. La macération et la fermentation durent
entre 15 et 18 jours. Nous effectuons deux fois par jour des pigeages durant la fermentation alcoolique.

Elevage : 15 mois environ 100 % en fats de chéne dont 20 % en fats neufs. La fermentation malolactique est
rcalisce a 100 %. La mise en bouteille s’effectue apres une legere filtration sans collage prealable dans des
bouteilles Bourgogne Traditionnelle.

» Caractéristiques

Belle robe rubis foncée.
Nez fin et delicat, notes de fruits frais.
En bouche, vin dé¢licat, fin, tannins souples et soyeux.

»Accompagnement

Le Givry Domaine de la Ferte 2008 accompagnera parfaitement les viandes grillees ou en sauce ainsi que les
fromages au lait cru.

>Dégustation et conservation

Déguster des maintenant a une tempeérature de 14-1 5° C ou conserver jusqu’en 2014.
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